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SPECIAL VINS SUD-OUEST

Monbazillac,

les revoltés du bon

Renaissance. Des vins plus frais, moins
riches qu'autrefois attirent une nouvelle
génération d’amateurs, donnant raison
aux « révolutionnaires des années 1980 ».

PAR OLIVIER BOMPAS

ci, le « C'était mieux avant» n'a

I pas cours, loin de 13, et pour
cause. Apres la Seconde Guerre
mondiale, dans une France qui
avait singulierement manqué de
sucre et de douceurs, monbazillac
étaitalamode. Trop. Lademande
etlemanque de conscience de cer-
tains producteurs ont encouragé
une «crise de productivisme ».
L'image est altérée par des vins
sans ame, gonflés au sucre de bet-
terave, colorésau caramel, bloqués
ausoufre,sanssaveuretindigestes

= qui provoquent un rejet profond
§ delapartdu consommateur. « Les
vins de Monbazillac étaient plus ou
moins des solutions hydro-alcooliques
sulfitées et sucrées » raconte Laurent
de Bosredon, du Chéteau Bélin-
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% tervenu a la fin des années 1980.
Une poignée de vignerons s'in-
surgentcontre ces pratiquesetim-

Christian Roche, Dominique Vidal
et'cenologue de I'interprofession

Jean-Marc Dournel prennent la '

téte d'une révolte en faveur de la
qualité. « Des précurseurs qui consi-
déraient que monbazillac etait une
pépite. Ils ont fait changer les choses
en amorcant un phénomene qualita-
tif avec amélioration de la qualite,
mise en valeur des terroirs, impor-
tance du botrytis », insiste Laurent
de Bosredon.

Pourriture noble. La bataille
fut homérique et 'appellation a
comptéjusqu'atrois syndicats qui
se traitaient de noms d’oiseaux
tandis qu'au sein des familles on
nese parlait parfois plusentre pere
et fils. Puis tout est rentré a peu
presdans'ordre quand un décret
officielaconfirmé que 'onne pou-
vait faire du vin liquoreux que
«par tries successives manuelles, la
récolte étant faite apres une surma-
turation des raisins dite pourriture
noble». C'est sans aucun doute ce
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Monbazillac,
les accords

Vin liquoreux qui
exprime de délicats
aromes de miel, de
fleurs blanches et
de fruits secs aux-
quels s'ajoute le fa-
meux gout de roti
issu de la pourri-
ture noble, il s'ac-
corde au foie gras
mi-cuit, aux pois-
sons d'eau douce et
aux viandes
blanches. Il se ma-
rie aux saveurs
aigres-douces des
tajines ou de la cui-
sine chinoise et se
révele en parfaite
harmonie sur les
tartes aux fruits.

USTRATION : X,

posent un nouveau reglement.

= Jacques Blais, Gérard Lajaunie, mouvement vers I'authenticité

Tous droits réservés a I'éditeur

qui a sauvé monbazillac et I'a ré-
installé sur un marche, certes
étroit, mais qui se maintient. «Le
liquoreux, c’est un marché de niche
partout dans le monde. On ne peut
pas developper a Uinfini ces vins-Ia,
mais ce sont des vins passionnants »,
dit encore Laurent de Bosredon.
Maintenant que la qualité est re-
venue, installée, laplupartdespro-
ducteursjouent sur deux gammes
différentes:unmonbazillac tradi-
tionnel et un autre plus léger,
moins sucré et davantage fruité.
Lobjectif étant de conquérir un
public moins«connaisseur», plus
jeune aussi, « Un millésine comme
2015, Cest laréference, celledes grands
liquoreux, mais les vins plus fruités
el moins sucrés, c'est l'avenir. Les 25-
goanss'intéressent auvin. Larelance
de la consommation passera parune
image plus moderne et dynamique,
avance Philippe Metifet, du Do-
maine du Haut Montlong. Ca fait
maintenant cing ans que j’ai planté
duchenin[cépage blanc de'Anjou]
qui est autorisé en cépage
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Annette Goulard - Directrice

Cave coopérative de Monbazillac
« || faut s'adapter si on veut attirer les jeunes »

«Nous élaborons un tiers
des volumes de I'appella-
tion, soit 700 hectares sur
les goo des 45 adhérents

de la cave, le reste c’est du
bergerac. La cave est pro-
priétaire du chéiteau de
Monbazillac, c’est déja un
musée mais il fait 'objet
d'un grand projet avec un
parcours cenotouristique.
J'ai connu des périodes
compliquées, aujourd’hui
on est a la maturité. L'ap-
pellation a adapté le cahier
des charges, les densités de

Tous droits réservés a I'éditeur

plantation. On a des vo-
lumes plus réguliers, un
bon niveau de concentra-
tion des vins. On s’est im-
posé au moins deux tries
de facon a ramasser les rai-
sins au fur et a mesure que
la pourriture noble s'ins-
talle. Le décret permet soit
le botrytis, soit le passeril-
lage, et puis on a autorisé,
ily a cingans, 'ondenc et
le chenin en cépages com-
plémentaires, ca apporte
un peu de fraicheur. On

a organisé une manifesta-

tion festive grand public,
Monbazillac en folie, on

a compris ce que veulent
les consommateurs, il faut
créer un effet de gamme.
On s’est rendu compte que
le monbazillac moins
riche et plus frais plaisait
beaucoup, il faut étre
conscient que I'on ne
s’adresse pas qu'a des
connaisseurs. Les puristes
ont peut-étre dumal a

s'y retrouver, mais il faut
s'adapter si on veut attirer
lajeune génération.»
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Monbazillac
Vin blanc

Surface

2 360 hectares,
Situation
Ausud de la ville
de Bergerac, sur
les coteaux qui do-
minent la plaine
rive gauche dela
Dordogne et sur le
plateau au-dessus.
Sols
Argilo-calcaires,
caillouteux

et boulbénes (sols ar-

gilo-siliceux)
par endroits sur
le plateaw.

Cépages
Sémillon, sauvi-
gnon, muscadelle.

Millésimes

2018 une année
trés pluvieuse, du
mildiou, une belle
arriere-saison et au
total des vins riches
et complexes,
deéjaagréables,

1017 gel de prin-
temps, gréle,
maturité hétéro-
gene, les liquoreux
s'en sortent mieux
que les secs, un tri
sérieux s'impase.
2016 ; année plu-
vieuse, ete ensoleillé
et arriére-saison
clémente ont donné
dans l'ensemble
desvins fins

el gourmands.

2015 ;année chaude
et precoce, des vins
riches, puissants

el trés complets,

de bonne capacité
de vieillissement
pour les cuvées haut
de gamme.

Carte
du vignoble
page 196
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Vincent Vesselle

Chateau La Rayre

« Je produis tous les styles de monbazillac,
je fais méme une cuvée vegane »

«]e suis originaire de Cham-
pagne, issu d'une famille

de vignerons de Bouzy. Je suis
arrivé dans la région en 1993,
j'avais une formation d’ingé-

nieur cenologue, mais j'ai com-

mence a La Réunion comme
prof dans la canne a sucre du-
rant trois ans. La vie était belle
1a-bas, mais j'avais la passion
du vin et de la vigne, alors

je suis rentré. J'ai eu 'opportu-

nité de travailler au Chiteau

Bélingard durant six ans puis
j'ai décidé de m'installer. J'ai
tout racheté, méme le stock.
Au début, je ne faisais que des
vins secs puisj'ai pu acquérir
des vignes et replanté 18 hec-
tares. Je suis en bio depuis 2010
et aujourd’hui je produis tous
les styles de monbazillac, je fais
méme une cuvée végane
depuis 2017. Je pratique une
agriculture végétalienne bio-
cyclique — il existe une certifi-

cation et je suis le premier a
'avoir obtenue. Chez moi, c'est
1 hectare de biodiversité pour
1 hectare de vigne. e vois sou-
vent de jeunes consommateurs
pour qui le monbazillac est un
vin de plaisir; la notion de vin
frais et fruité leur plait, ca
permet de croire a la suite, ¢a
donne de I'espoir et ca n'exclut
pas les cuvées classiques. Il faut
jouer la carte du vin fun; mon-
bazillac, ca peut étre aussi ca.»
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complémentairea hauteurde
10 %. Jelincorporedans la cuvée tra-
dition, notre premiere cuvée dans la
gamme. Caameneun peu plus de vi-
vacité, c'est un peu plus gourmand,
plus floral. » Ce n'est pas l'avis de
Thierry Baudry, du Chateau Lar-
chere: « Proposerdans uneméme ap-
pellation des vins légers de plaisir et
le monbazillac traditionnel, c’est un
trop grand écart. Il faut des vins qui
racontentune histoire. » Certifié bio,

Thierry Baudry se réclame de
I'agroécologie. «C'est une éthique,
travailler le vivant, élever les vins et
pas les fabriquer, c'est ce qui fait la
différence. Ons’occupedusoletilnour-
rit la plante. On est dans un milieu
écologique qu’il faut respecter»,
explique-t-l.

Cette diversité d'offre, entre
monbazillacs légers et tradition-
nels plusriches, pourraits'établir
aussi en fonction des sols et des

expositions. Le coté nord de I'ap-
pellation, plus humide, favorise
le développement du Botrytiscine-
rea, la fameuse pourriture noble
qui concentre les sucres et en-
gendre des vins tres riches. La fa-
cade ouest, plus ventilée, semble
davantage favorable aux vins de
finesse moins «botrytisés». Et,
comme le dit le sage Laurent de
Bosredon: « On prend ce que la na-
ture nous donne... » =

- = * 14,515 - Julien de Savignac ahieicot confit, mied, onclusux, 15~ leFagé 14,5/15 - Poutvére
SELECTION [t hasmanieux, inale épicée, droite,  Pamport (24) Montiaaiac (24)
sur 63 vinsgoltés  EEAGILH 1050€ (55350.3255 055350305,
pi Amélie. Nex fin, abicad, lieurs 14,5 - Christian Roche Grande Réserve. ha fin, frais, Picata. Exprassif, résing,
a laveugle Hanches, vanille, goutmand, Colombier (24) dseret, fruits james confits, pl-joutr, ananas confil, frai,
(s 10 €1 Juteu, finte défiate, 0553582790, Epices, note amére délicale cre bouche onctuewse riche, boisé
un paimarmelade dorange, Jour de Fruit. Ner de blanc sec, abeille, pate d'amands, finalg equilibré, hon équilibre. 31 £
Monbazillac Iraiche 310 £, fruits blangs, agrumes, suave, élégante 20
fond, gourmand, style moderme, 14 - Plerre Louls, Frults aunes 2004
2018 2016 finale bien fraiche. 12€. confits, épicas, frals, rond, 15,5 - (hateau de Monbazillac
15 - Famille d'Amécourt * 15 - Alliance Aquitaine 16 - Jullen de Savignac gounmand, classique. M € Monbazillac (24)
Sauveipme-ge-Guyemne (33) LeFleix (240) Le Bugue (M) * 16,5 - Haute-Fonrousse 0553636500,
0556715455, 055524 6452 05.53.0710.31, Monbaziac (24} Chateau Seply, Fruits jaunes
Perrou-la-Baragolle. Ne: Domaine de Leyrissat. Nezsichie,  Clos I"Envege. Expressif, Truits 014221504 confits, trés pur, lloral, parhime,
classigue, confil. dpices doues, compotd, abricot bien mis, confits, tenepics, dredabeile,  Chiteau Haute-Fonrousse. beaticoup de fraicheur,
bouche grasse, compiée, nate mentholée, onclueuy, oncluguy, oras, lies persistant, Nezirais, pate de fruits, fruits et, douceur éxguibrée, finale
fruité pur, péche ausiop, finale  amer finen bouche, fmalerette,  findlenatte 1990 € jmies, abwrcot bien mir, riche, persistanta 190 €
equiibrée, 1050 €, goumande. 790 € T éaquiliie, trés frais en Bouche,
14,5 - Jaubertie 14,5/15 - Famille " Amécourt 2005 Bienen place, finae nette. 2013
Colombier (24) Sauvelerre-de-Guryenne (33) 16 - Bélingard 9€ 16/16,5 - Pécany
0555583200 05.56.71.54 5. Pomport (24} 15.5 - Haut-Montiong Pompart (24)
Mirabelle. Nez discred, fermé, Perrou-la-Baragolle. Nez delical,  05.5358.2803 Pariport (24) 06.50.5762.H.
fruitst pur 3 Vaération, frais, Trurits Béangs, note exntique, Réserve Monbazillac. Friits 0553588160, Gralns de Folie. Nez frais,
péche, poire, juteux, finalenette,  pamplemousse, amer fin juleux,  confits, péte de caing, épices. Fonl Romaine. Nez fras, agrumes, matmelade dornge,
note amére selante, 15 € droit, fing frafche, menthotée, mied, amer fin, jurtelx, sanide, encastioue, epices, frults jaumes  épices, note de miel, bon
14,515 - Montdoyen MS0E nel, finale un pell astringante, confits, jutex, harmoniegs, fong,  émuiibre, ames fin, nel,
Monhazitia (24) * 14,5015 - Vignobles persistant. 1,20 € bon équilibre sir la fraichewr. 10 € sapide, ﬂna!easlrlngalﬂeleqm.
0557, 5.85.85, Fabien Castaing 14,5 - Domaine du Boyer *14,5- Grange Neuve trés appétant. B€
Etat d'Esprit. Nez de fruil Irais, Cunéges (24) Pamport (24) Parnpart (24) 14/14,5 - 12 Rayre
raisin, fruits blanes, frads, (553584120, 05.86.18.34.44 0553584223 Colombler (24}
Suave, gourmand, jutius, dans Domaine de Moulin-Pouzy Nez frais, delicat, peche, abricel, — Soma. Nez ouvert, acescence (55358320
unstyle léges, 13€. Classique. Nez frais, fruits blancs,  Horal, noles épicées, bon Yeapire, fruits biancs, jutews, milieu.  Premier Vin, Péche compotée,
agrumes, amer fin, sapide, equilibre, gourmand, finale e bouche do, figue séche, ahricot, bonne fraicheur, note
2017 original, tendy, fetour s fralche. 12€. finale épécée, généreuse. 1L amére agréable, dauceur dquill-
* 141145 - Grange Neuve lepomelo un peu salivant. 15 - Vignobles Fabien Castaing ~ 15.5/16 - Larchére brése, suave, long, goumand, 21 €
Pompor! (24) 950€ Cumbges (4) Pumport (24) 16,517 - Christian Roche
05885 14,5015 - Grande Matson 0553584120, 061394924, (olombier (24}
Domaine de Grange Neuve. Frule  Monbazfiac Bomaine de Moulin-Pouzy Les Coleaux de Larchére, Péche 05.53.56,2790.
[, poire, acac, beaoup 0553582617 LaCovée, Exressl, fruitsjaunes  confite, miel, épices, encaustiue,  U'Abbaye. Nez orignal, épices,
de frichewr, bouche fing, tendue,  Exotiue. Nez frais, délicat, confits, mangue, riche, profil boixhe Iraiche. ample, complete,  pate de fruits, confiture d'abricot,
harmonieuse, finake suave, nette.  Tloral, poire, prune aune fuleux,  classique, bon dauiiibre, este ames fin, hamaonieux, finake encaustique, bon équillbee,
T0E aowrmand, bien equilibrd. fingle  dorange, Tinale équilibrée, W €. sapide; longue, nette, beatkoup  douceur mellrisée, finale friche,
*14.5 - Haut-Bemasse im peu pomelo, fraldhe. 16 € 14,5 - Domaine de Combel e pureté. 15,50 €, longue. 24 €
Monbaziliac (24) *17 - Haut-Mortlong Manbazilac (4) *15,5/16 - Chiteau de Monbaziliac
0553583622 Pomport (24) 0782.308714 Monbeaifar (24) 2012
Les Gnapoles. Fruié expressil 055354 8160, Tradition. Naz déficat, flaurs 0553 63.65.00 15,516 - Vignobles
fruits blancs, netes florales, Audrey. Nez frés nel, expressit, blanches, poire, miel d'acacia, Marquis de Chamterac Sélection  Fabien Castalng
gourmand, bon éguitibre, suave,  vanille, smande, confitiredaml-  texture délicale, suave, dquiitd,  de Grains Nobles. Nez fin, fleurs  Cunéges (24)
persistant, finaleune peu épicée.  rabelle, bouche déficate, éaante,  finale aourmande. 11 E hlanches, floral, bien fras, jutewx,  05.53.58.41.20.
ne complite, amer fin, fimaleépicse,  14/14,5 - Séledtion. Nez evolue,  fruité fras en bourhe, pulpeus, Domaine de Moulin-Pouzy
1 - Kalfan nette. M€, ke e cire, éplees douces, elt\gm fin W€ Optimum. Fruits jaunes,
Monteazita (24) 14,5/15 - 1a Rayre pite d'asmantle, frits canfits 16~ Pécoula entaistinue, dpices, balle
05324503, Calomiyer (24) en bouchs, beaucoup de doucer,  Pompart (34) fcinares, fleurs séchies, dilical,
Séledion de Grains Nobles. 0555583207 finale équitheée mais un pey 0580523068 suave, brés hamionieun, 27 €
Expressi, daficat, fruité pur, Chiteat La Rayre, Nez fin, disorel, — sucrée 16 € Harmonie. ez frais, flarsl,
arange, épices douces, abricot pte de fruits, mirabelle nckeen 15,516 - Coulewss d’Aquitaine paire blan, pore, lichi, tevture 2011
confil, éguiibré, fmale nette, bouche, confiserie, fmale frakhe,  Saini-Laument-dias-Vignes (24} fing, stizve, bon équilibe, lang, 11 - La Gueylardie
relevie, €. sapide. B E. 0555637855 savouri, 20 €. Monbaaillac (24)
14,5/15 = Nez fin, aromatigus, 15~ L2 Robertie Epotue Collection Terroir, ez * 15 = Nez frals, délicat, fletrs 062415956
notes flarales, mirabedle, plche Rouffignac-de-Sigoukés (74) Tras, fruits blancs, fmils jaunes, lanches, fruits exotiques, Figues sieches, rassins secs, éplces,
blanche, hammoniew, qourmand, 0555615544 péche, atiricot, goumantd, bon mangue, suave, beaucgip racé, délical, boudhe complexs,
finale frache, note épicée. Le Pelit Dermier. Nez riche, caquilibre, amer fin, bouche suave, e finesse, équilibré, Fnale un pey  riche, équilibnée, finale fine
HE express, fruits faunes, fraiche, longue, bien nette. 12 € épicde. GB0L atringente, digants, 1950 €
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16 - Chateau de Monbaziliac

Monbazilac (24}

05,5763, 6500

Wez fin, iscrel, mammalade

doranae, este confit, epices

dhouces, complede, lang, &quilibe.
IS

Kinsisalt-I. Péche et abrical
confits, Tiche, concentre, en
doux en milieu de houche, finale
Ui e siicree, style un pel aiien
mals sansdéfaul. ME

16 - Christian Roche

Colormbrer (24)

0553582790,

L'Extase. Agrumes confits, cédrat,
fose, Bélica1, note de mie, vanilie,
Tace, suave, tnes bel dquilibre,
lony, Tinale éégante. 39 €

2005

151155 - Larchére
Pompart (24)

06.11.39.49.24.

Les Coteaux de Larchire. Frils
confits, abricat, note exotique,
épices, fleurs séchées, wave,
doux en midieu de bouhe, profil
dassloue, bon. 2050 €.
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